
LUNCH MENU 
Friday 24.07.2026

 
LUNCH MENU Spitz lunch including soup or salad 
Poached arctic char fillet 34 	

with Beurre blanc, pea-mint purée and baby carrots

Lukewarm couscous salad 30

with cucumber, tomato, pomegranate and Feta

 

Spaghetti „Cacio e Pepe“ 30

with Pecorino Romano and black pepper

A LA CARTE

Starter Salad  9

 

Soup of the Day Small/ Large 9 / 16 

Garden Salad  29 

Seasonal vegetables, sautéed organic 

chicken strips and mushrooms

Black Angus Beef Tartare 25 / 36 

With pickled vegetables 

Spare ribs 45

with coleslaw, baked potato and sour cream

DESSERT 
 
Ruby Chocolate mousse with fresh berries 10.5

Sweets – Served with a Coffee or Espresso 10.5 

Affogato – Vanilla Ice cream with a shot of Espresso 10.5

Ice Cream/Sorbet – Vanilla, Chocolate, Strawberry, Stracciatella 6.5 

OUR WINE RECOMMENDATION

Trebbiolo 1dl 10.5 
La Stoppa 

Emilia Romagna  2023 

Barbera, Bonarda 

STÄFNER RÄUSCHLING 1dl 11
Weingut Rebhalde, Familie Hohl, Stäfa
AOC Zürichsee 2023

FERMENTED AND
DELICIOUS!Fjell from VilbryggCranberries, 

birch leaves,
rosemary, and 
lemongrass

1dl 10 



HAUSGEMACHTE &   
REGIONALE GETRÄNKE

Wasser mit / ohne 6 p. P.

Bio–Süssmost  3dl 6.5

Hibiskus Eistee 3dl / 5dl 6.5 / 9.5 

Ingwer & Zitrone 3dl 7

Cassis & Basilikum 3dl 7

Mikucha mit wilden Blaubeeren 2dl 8.5

Vivi BIO Mate mit Cascara 3.3dl 6.5 

   KAFFEE & 
   TEE 

     Bio–Kaffeespezialitäten, geröstet von Stoll in Zürich 

     Espresso 4.8

     Cappuccino 6.5 

     Kaffee Crème 5

     Latte Macchiato 7

     Althaus Tees, diverse Sorten 6.5 

Sekt Extra Brut, Fred Loimer 12.5 

Langenlois, Kamptal

Pinot Noir, Zweigelt, Chardonnay

De Facto Pet‘ Nat`  10 

La Colombe, Laura Paccot 

La Côte AOC, Vaud 2024 

Chasselas

WHITE WINE

RED WINE

ALCOHOL-FREE

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% Mehrwertsteuer, Deklarationen: Chicken CH/Pork CH/Beef CH/char CH/Brot CH  
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

WEINE OFFEN pro dl

 Blaufränkisch Astral 11 

 Andreas Gsellmann, Gols, Burgenland 2021

 AUXERROIS 11.5 

 Weingut Odinstal, Thomas Hensel, Deutschland 

      

Huuswii Pinot Noir Klettgau 11 

AOC Schaffhausen Markus Ruch 2023

Pinot Noir 

Freiheit 9 

Bianca & Daniel Schmitt, Rheinhessen 2023
Grauburgunder, Ortega, Huxelrebe, Muska-
teller, Weissburgunder

Fjell (Gebirge) 10 

Vilbrygg, Oslo 

Preiselbeeren, Birkenblätter, Rosmarin und 

Zitronengras

I‘m not Full Rosé 11

Christopher Full, Deutschland 

SCHAUMWEIN 


